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Aanbod & Marktnieuws

Wat gebeurt er allemaal op aanbod en afzet gebied en welke ontwikkelingen zijn er binnen de
gebiedscodperatie Oregional? Onder het item Aanbod en Marktnieuws houden we u regelmatig

op de hoogte.

Op basis van diverse bijeenkomsten in het gebied, waar producenten hebben aangegeven interesse te hebben in de
coOperatie, worden momenteel gesprekken gevoerd om hun aanbod en mogelijkheden in kaart te brengen.
Afgelopen week zijn we gestart met het ontwikkelen van een aanbodsbank om het aanbod op een overzichtelijke
wijze vast te leggen en te kunnen presenteren naar (potentiéle) afnemers. In de toekomst zullen we dit aanbod
elektronisch verwerken. Tegelijkertijd zijn we in gesprek met een professionele groenteverwerker en worden er
diverse certificeringen onder de loep genomen, om te kijken of deze voldoen aan de uiterst strenge eisen van
bijvoorbeeld zorginstellingen. Niet iedereen heeft namelijk Global Gap of HACCP. Komende tijd zullen boven-
genoemde zaken, evenals de vleesverwerking, meer vorm gaan krijgen.

Op afzetgebied draait Oregional volop mee in het project Schoolfruit, dit is een initiatief vanuit de EU en het
productschap. Scholen worden, nu nog betaald door de EU, 2 weken lang dagelijks voorzien van groente en fruit met
uiteraard als einddoel dat dit een continue activiteit wordt van de scholen. Er worden momenteel diverse scholen in
de omgeving van Arnhem en Ede beleverd. Tevens zijn er gesprekken gepland met diverse zorginstellingen en
boerderijwinkels. In een volgende nieuwsbrief zullen we hier meer over vertellen.

Even voorstellen: Engelie Beenen, manager gebiedsco6peratie Oregional

Mijn naam is Engelie, van oorsprong Limburgse en opgegroeid tussen de koeien, stieren en
bieten. Studie en werk maakten dat ik dit gebied reeds 25 jaar geleden heb verlaten. Met
een agrarische en bedrijfskundige opleiding in m’n rugzak ben ik in 1990 de
tuinbouwsector ingerold. Tijdens de jaren bij Bloemenveiling Aalsmeer kreeg ik inzicht in
het codperatieproces om vervolgens als verkoopmanager bij Priva (tuinbouw-
automatisering) veelvuldig in gesprek te zijn met telers over hun werkwijzen.

Met een 2% kind op komst hebben we 7 jaar geleden het grijze beton van het Westen
verruild voor het groen van de Betuwe. Daar leerde ik de wispelturigheid van de Retail
kennen bij Fruitmasters om vervolgens voor PTC+ (kennis instelling) naar vele uithoeken

van de wereld te reizen om invulling te geven aan een behoefte aan tuinbouwkennis.

En juist toen ik gestart was met een eigen project organisatie kwam ik in aanraking met de ambitieuze plannen van
Oregional. Ambitieus om in een tijd van grote concurrentie en weinig speelruimte een geheel nieuwe codperatie in
het leven te roepen. Ambitieus in deze tijd waar het ene afzet initiatief op het andere volgt. Ambitieus omdat alle
operationele zaken nog moeten worden opgebouwd. Erg ambitieus, maar niet onrealistisch. Duurzaamheid,
smaakvol, gezondheid, nieuwe ketens en streek branding zijn thema’s waar ruimte voor is. Om die reden staat er
ondertussen een bureau extra bij Oregional. Met het team van Landwaard dat al veel denkwerk en onderzoek heeft
verricht ga ik me inzetten om van Oregional stap voor stap een succes te maken. We weten nu al dat we te maken
krijgen met veel hobbels maar belangrijk is dat we ons blijven inzetten en volhouden. Voor niets gaat de zon op en
niets gaat vanzelf. Dit bewustzijn hebben we. We zullen het ook samen moeten doen.. met u als producent, als
mogelijke afnemer of als dienstverlener. Ik hoop u dan ook snel te ontmoeten!
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Het Streekgala: Proef de streek

Op zondag 27 juni wordt voor de achtste keer het jaarlijkse Streekgala georganiseerd. Hét moment  Streekgala
om met eigen ogen te zien hoe het leven op een boerderij eraan toe gaat. Ruim twintig boeren en s 27 j“i g

ondernemers in de omgeving van Nijmegen en Kleve stellen hun bedrijf open en organiseren de
meest uiteenlopende activiteiten op hun bedrijf. Laat je verassen door een demonstratie van een
bijenhouder, ponyrijden, vliegeren, wandelen met een boswachter of crossen op een traptractor.
Het Streekgala biedt nog oneindig veel meer, zoals koeknuffelen, melken, appelsap persen,
schatzoeken, plantjes oppotten en strobalen klimmen. Een dagje uit op het platteland voor jong en
oud!

Om dit mooie evenement extra onder de aandacht te brengen, komt er dit jaar weer een special in de Gelderlander
en worden er 10.000 flyers in het Duitse grensgebied verspreid. Ook hebben we een Streeklunch met Duitse pers
gehouden, waar de Neue Rurh Zeitung, Niederrhein Nachrichten en de Rheinische Post Kleve met veel interesse
aanwezig waren. Voor meer info over het Streekgala, zie www.streekgala.de/nl.

Oregionalproeverij bij de Zandroos

Op 22 mei is op fruittuin ‘De Zandroos’ in Afferden een Oregional proeverij
georganiseerd. Meer dan 30 personen genoten van een 8 gangen diner, dat volledig
bestond uit producten uit de regio. Marco Beers, kok bij de Holthurnse Hof, heeft dit
op professionele wijze klaar had gemaakt. Het heerlijke eten en de geweldige locatie,
tussen de bloeiende fruitbomen, maakten de avond tot een groot succes.

Menu:

Soepje van Asperge’s met reepjes beenham

Champignonragout tegen een puntje boerenland brood

Tartaar van rund met mosterd fruit, walnoot en peperkaas
Kalfsucade op een chiffonade van groene kool en appel
Varkenshaas gerold in zelfgekruid rookspek met een mousseline van
knolselderij

Lasagne van asperge’s met beenham en een verassende kaassaus
Hangop van boeren yoghurt met aardbeien een coulli van bosbessen
likeur.

9 Proeverijtje van meerdere regionale kaasjes
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Sint Maartenskliniek wint LNV Smaakprijs 2010

03-06-2010: De Sint Maartenskliniek wint de LNV Smaakprijs 2010 met haar nieuwe voedingsconcept dat in het
najaar van 2009 van start is gegaan. Het ministerie van Landbouw, Natuur en Voedselkwaliteit (LNV) wil met deze
prijs stimuleren dat zorginstellingen hun bewoners of patiénten laten genieten van een heerlijke maar ook eerlijke
maaltijd. Daarmee let ze goed op de herkomst van de ingrediénten die voor de maaltijden worden gebruikt.
‘Gisteren op het land, vandaag op het bord’, geeft al aan dat er wordt gekookt met regionale producten. De
producten zijn zoveel mogelijk biologisch of duurzaam geteeld. Het zijn eerlijke ingrediénten, waar geen
toevoegmiddelen voor nodig zijn om ze langer houdbaar te maken. (Sterrengids, 2010)
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Sint Maartenshiiniok bereldt regionale producten
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Uitnodiging debatavond

De kracht van de lokale gemeenschap. Regionale voedselproductie, duurzaamheid en gezondheid

Begin vorige eeuw werd 50% van het inkomen uitgegeven aan voedsel, rond
WO?2 lag dit percentage rond de 30% en op dit moment geven we slechts 10%
uit aan onze primaire levensbehoefte. Massaproductie en mondialisering liggen
hieraan ten grondslag. Effecten van deze trend zijn bijvoorbeeld een
toenemende energieafhankelijkheid bij voedselproductie en het ontstaan van
diverse ziektes, wat kan leiden tot negatieve consequenties op onze

gezondheid.

Steeds meer mensen denken bewust na over het voedsel dat ze consumeren, door het kopen van regionale
producten die duurzaam geproduceerd en verwerkt worden. Stichting Landwaard en een groep boeren uit de regio
Nijmegen spelen in op deze trend, door de oprichting van gebiedscoOperatie Oregional. Oregional zorgt voor
regionale afzet van producten en diensten, een eerlijke prijs voor boeren en betrokkenheid van consumenten en
burgers.

Graag nodigen wij, Transition Town en Oregional, u uit voor een debatavond. Deze avond staat in het teken van de
kracht van regionale voedselproductie, duurzaamheid en gezondheid. We zijn benieuwd naar uw visie en ideeén
over dit onderwerp!

Debatavond over regionale voedselproductie ¢ donderdag 15 juli in de Mallemolen te Groesbeek

ledereen is welkom!

Programma

20:00 Wat en wie is Transition Town Groesbeek ( Domien Draaijer)
20:30 Gebiedscodperatie Oregional (Gerard Titulaer)

21:00 Pauze

21:15 Debat

22:00 Borrel

Adres: Mallemolen, Kloosterstraat 11 te Groesbeek.
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